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Ficha de Produto

Os Produtos Tradicionais Portugueses constituem uma parte da histdria de Portugal, detentores de
um inequivoco valor do seu patriménio gastrondmico e cultural.

O caracter genuino, Unico, associado indelevelmente a regides especificas, os saberes ancestrais
transmitidos de geracdo em geracdo, com a garantia de qualidade, de processos de elaboracdo com
recurso a métodos tradicionais, e modos de produgao amigos do ambiente, sao estes os sabores
Unicos que marcam os Produtos Tradicionais Portugueses.

Conheca os Enchidos e Presuntos abrangidos por regimes de qualidade, provenientes das regides
Norte e Alentejo de Portugal, bem como os Agrupamentos de Produtores e Organismos de Controlo
e Certificagdo.

CERTIFICACAO | “SELO” DE QUALINADE
U Garawite dev esiicidade o viens des Prodies

DOP - Denominagao de Origem Protegida

Um produto DOP tem de demonstrar que tem origem no local que lhe dd o nome e que tem
forte ligagéio com essa mesma regido, de tal forma que é possivel provar que a qualidade do
produto é influenciada pelos solos, pelo clima, pelas ragas animais ou pelas variedades vegetais
e pelo saber fazer das pessoas dessa regido.

IGP - Identificacdo Geografica Protegida

Um produto IGP tem que demonstrar que pelo menos uma parte do ciclo produtivo tem origem
no local que lhe dd o nome e que tem uma “reputagdo” associada a essa mesma regido, de
tal forma que é possivel ligar algumas das caracteristicas do produto aos solos ou ao clima ou
as ragas animais ou as variedades vegetais ou ao saber fazer das pessoas dessa drea.

Conhega os ENCHIDOS E PRESUNTOS IGP e DOP das Regides NORTE e ALENTEJO de Portugal!!

Encontre os Agrupamentos de Produtores e Organismos de Controlo e Certificagao.

() Agrupamentos de Produtores
Q Organismos de Controlo e Certificagdo
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Mheirr de Bawreso - Movlalegpre

Enchido feito a partir de carne de porco de raca Bisara (ou do seu cruzamento com outras ragas) com
a adicdao de pequenas quantidades de carne de aves, caga, pao, azeite extra virgem, cebola, alho e
condimentos picantes.

Area Geografica: A drea onde a Alheira de Barroso-Montalegre IGP é produzida estd circunscrita ao
concelho de Montalegre, enquanto a area geografica de produgao da matéria-prima fica naturalmente
circunscrita aos concelhos de Boticas, Chaves e Montalegre, do distrito de Vila Real.

() Associagao dos Produtores de Fumeiro da Terra Fria Barros3

Q Kiwa Sativa— Unipessoal, Lda.

Nheirow de Mivewrdelov

Enchido fumado em forma de ferradura, de cor castanho-amarelada, com aproximadamente 25 cm
de comprimento e 3 cm de didmetro, e peso compreendido entre 150 e 200 g. E obtida a partir de
carne de porco de raga Bisara (ou do seu cruzamento com outras ragas, desde que com 50% de raca
Bisara), carne de aves, carne de animais de caca (facultativo), pdo regional de trigo, banha de porco
e azeite de Tras-os-Montes DOP, ou similar, condimentados com sal, alho e colorau.

Area Geogrifica: A producio da Alheira de Mirandela IGP esta circunscrita ao concelho de Mirandela.

() ACIM - Associacio Comercial e Industrial de Mirandela
Q@ TRADICAO E QUALIDADE - Assoc. Interprof. Produtos Agro-Alimentares de Trés-os-Montes

Nheivow de Visthais

Enchido fumado em forma de ferradura, com aproximadamente 30 cm de comprimento e 2 cm de
didmetro, pesando entre 170 a 200 g e cor amarelo-acastanhada. E obtida a partir de carne de porco
de raga Bisara (ou do seu cruzamento com outras ragas, desde que com 50% de sangue Bisaro), carne
de aves (apenas para a calda), pao regional de trigo e azeite de Tras-os-Montes, condimentados com
sal, alho e colorau.

Area Geogréfica: A drea de obtencdo das matérias-primas engloba os distritos de Braganca e de Vila
Real. A drea geografica de transformacao engloba apenas o distrito de Braganca.

() ANCSUB - Associagio Nacional de Criadores de Suinos da Raga Bisara
Q TRADIGAO E QUALIDADE - Assoc. Interprof. Produtos Agro-Alimentares de Tras-os-Montes




Ficha de Produto

WWW‘)‘&CWW"‘/&BOIWSO —Movdalw

Enchido fumado, em forma de ferradura, com cerca de 3 cm de didmetro e 25 a 35 cm de comprimento,
obtido a base de carne e gordura de porcos da raga Bisara ou com 50% de sangue Bisaro, condimentadas
com sal, alho, vinho, colorau picante e/ou colorau doce. A sua cor varia do vermelho ao castanho,
com manchas, apercebendo-se exteriormente os pedacos de gordura.

Area Geogrifica: A 4rea de producdo da carne e da gordura engloba os concelhos de Boticas, Chaves
e Montalegre (area tradicionalmente designada por Barroso), do distrito de Vila Real. A rea geografica
de transformacao e acondicionamento engloba apenas o concelho de Montalegre.

() Associagdo dos Produtores de Fumeiro da Terra Fria Barrosa

o Kiwa Sativa — Unipessoal, Lda.

Enchido em forma de ferradura, curado pelo fumo e pelo frio e obtido a partir de carnes de cachaco,
toucinho, aparas e gorduras de porco. E um enchido cilindrico em forma de ferradura, de cor castanha
clara, com um comprimento entre os 30-35 cm e um diametro que varia entre os 2-3 cm. Tem um as-
peto exterior pouco rugoso, de cor castanha clara, com uma moderada humidade superficial. O aspeto
interior é o de carne bem ligada e com marmoreado irregular de carne e gordura e consisténcia semirrija.

Area Geogréfica: A drea de producio estd circunscrita ao concelho de Melgaco.

() Melgago Rural — Associagio de Produtores Locais

Q Kiwa Sativa— Unipessoal, Lda.

(havica de (awe deVithais / linguicar de Vinhais

Enchido com 30 a 35 cm de comprimento, em forma de ferradura, feito a partir de carne e gordura
de porcos de raga Bisara ou com 50% de sangue Bisaro, temperadas com sal, vinho, dgua, alho,
colorau doce e/ou picante e louro. A chourica tem uma secgdo cilindrica com 2 a 3 cm de didmetro
e uma cor castanha avermelhada. Quando cortada, a chourica forma uma massa coerente, nao
homogénea, com cor vermelha-viva a branca.

Area Geogréfica: A 4rea de producio engloba os concelhos de Alfandega da Fé, Braganca, Carrazeda
de Ansides, Macedo de Cavaleiros, Mirandela, Torre de Moncorvo, Vila Flor e Vinhais.

() ANCSUB - Associagdo Nacional de Criadores de Suinos da Raga Bisara
Q TRADICAO E QUALIDADE - Assoc. Interprof. Produtos Agro-Alimentares de Tras-os-Montes
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(howica de Sangue de Melgago

Enchido curado pelo fumo e obtido a partir das aparas de carne ensanguentadas, gorduras e sangue
de porco. E um enchido cilindrico em forma de ferradura, com 2 a 4 cm de didmetro e 20 a 35 cm
um comprimento, com um aspeto exterior pouco rugoso, de cor negra, com uma moderada humidade
superficial, e um aspeto interior de uma massa perfeitamente ligada, de aspeto pastoso, com
distribuicao irregular da carne e da gordura, o que origina diversas tonalidades consoante a propor¢ao
e o tipo de matéria-prima utilizada.

Area Geogréfica: A drea de produgio estd circunscrita ao concelho de Melgago.

() Melgago Rural — Associagdo de Produtores Locais

Q Kiwa Sativa— Unipessoal, Lda.

(howicev Doce de Vinhais

Enchido fumado, obtido a partir carne de porcos de raga Bisara ou com 50% de sangue Bisaro, pao
regional, azeite de Tras-os-Montes, sangue de porco, mel e nozes ou améndoas. Tem forma de ferradura
com cerca de 150 g, 20-25 cm de comprimento e 2-3 cm de diametro, de cor preta, ndo homogénea,
com zonas mais claras onde se percebem as carnes desfiadas e os frutos secos.

Area Geografica: A drea de obtencdo das matérias-primas engloba os distritos de Braganca e de Vila
Real. A drea geografica de transformacao engloba o distrito de Braganca.

() ANCSUB - Associaggo Nacional de Criadores de Suinos da Raga Bisara
Q TRADIGAO E QUALIDADE - Assoc. Interprof. Produtos Agro-Alimentares de Tras-os-Montes

(howvigo redo de Vinshais / eco de Vinhais / (howigo de Paio de Vinthais

Enchido fumado obtido a partir de carne e gordura de porcos de raga Bisara ou com 50% de sangue
Bisaro, pao regional de trigo, azeite de Tras-os-Montes, colorau e alho, cheio em tripa do intestino
grosso. Tem um formato retilineo, de seccdo cilindrica, com cerca de 300 g, 20-25 cm de comprimento
e 7-10 cm de diametro, de cor entre o amarelado e o acastanhado. A massa apresenta uma cor
amarela-acastanhada e um aspeto homogéneo ao corte.

Area Geografica: A drea de obtencdo das matérias-primas engloba os distritos de Braganca e de Vila
Real. A drea geogréfica de transformacao engloba o distrito de Braganca.

() ANCSUB - Associagdo Nacional de Criadores de Suinos da Raga Bisara
Q TRADICAO E QUALIDADE - Assoc. Interprof. Produtos Agro-Alimentares de Tras-os-Montes




Ficha de Produto

Ouactice de M de Bavnse - Molalegre

Enchido fumado, em forma de ferradura, com cerca de 6 cm de didametro, a base de carne e gordura
de porcos da raga Bisara (ou com 50% de sangue Bisaro) e de abdbora porqueira, condimentadas
com sal, alho, vinho e colorau picante e/ou doce. De aspeto rugoso, é constituido por pasta mole e
seca ha qual se podem aperceber pedagos de tamanho reduzido (carnes desfiadas). A sua cor varia
de alaranjado a castanho-escuro com manchas.

Area Geogréfica: A 4rea de producao da carne engloba os concelhos de Boticas, Chaves e Montalegre.
A area geografica de producao da abdbora e de transformacao e acondicionamento engloba o
concelho de Montalegre.

() Associagdo dos Produtores de Fumeiro da Terra Fria Barrosa

o Kiwa Sativa — Unipessoal, Lda.

Salpicdio de Banrso-Moilalegre

Enchido fumado, cilindrico, com cerca de 4 a 8 cm de diametro e 10 a 20 cm de comprimento, de
cor castanha-clara, obtido a base de carnes de porcos da raga Bisara ou com 50% de sangue Bisaro,
condimentadas com sal, alho, vinho, colorau picante e/ou colorau doce.

Area Geogrifica: A drea de producdo da carne engloba os concelhos de Boticas, Chaves e Montalegre.
A area geografica de transformagao e acondicionamento engloba o concelho de Montalegre.

| O Associagdo dos Produtores de Fumeiro da Terra Fria Barrosa

Salpicdio de Melgage

Enchido fumado, obtido a partir de carnes do lombo, lombelos, pernas e pas de suinos da raga Bisara,
explorados em linha pura ou resultantes dos seus cruzamentos. Externamente apresenta forma reta,
cilindrica, de cor castanha, com didametro entre 4 e 8 cm e comprimento entre 14 e 22 cm. O seu
aspeto interior ao corte obliquo é o de carne bem ligada, de cor escura e intensa, levemente marmoreado.

Area Geogréfica: A drea para produgdo esta circunscrita ao concelho de Melgaco.

() Melgago Rural - Associagdo de Produtores Locais

Q Kiwa Sativa— Unipessoal, Lda.
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Salpiciio de Vinhais

Enchido tradicional feito a partir de carne de porco Bisaro. Apresenta um comprimento de 15-20 cm,
uma forma cilindrica e um didmetro de 5 a 8 cm. Tem uma cor exterior castanho escura, sendo o
interior vermelho brilhante e branco. Tem um sabor fumado, com notas de vinho.

Area Geografica: A drea de produgcio engloba os concelhos de Alfandega da Fé, Braganca, Carrazeda
de Ansides, Macedo de Cavaleiros, Mirandela, Torre de Moncorvo, Vila Flor e Vinhais.

() ANCSUB- Associagdo Nacional de Criadores de Suinos da Raga Bisara
Q TRADIGAO E QUALIDADE - Assoc. Interprof. Produtos Agro-Alimentares de Trés-os-Montes

Sw/lqﬂwlm de Bowaeso - MonIﬂ‘&q/w

Enchido fumado, em forma de ferradura, com cerca de 3 cm de didmetro, obtido a base de carne,
gordura e sangue de porcos da raga Bisara (ou com 50% de sangue Bisaro) e pao de trigo, condimentados
com sal, alho, vinho, colorau picante e/ou doce, salsa, cebola e azeite. De cor preta e aspeto rugoso,
é constituido por uma pasta mole e seca na qual se podem aperceber pedacos de carne.

Area Geografica: A 4rea de producdo da carne e da gordura engloba os concelhos de Boticas, Chaves
e Montalegre. A area geografica de transformagao e acondicionamento engloba apenas o concelho
de Montalegre.

‘ () Associagio dos Produtores de Fumeiro da Terra Fria Barros3

Q@ Kiwa Sativa — Unipessoal, Lda.

(howsico de Perlaalegpre

Enchido fumado, constituido por carne e gorduras rijas frescas de porco da raca alentejana em
fragmentos de dimensdes superiores a 1,5 cm, adicionadas de sal alhos secos, pimentdo doce,
pimentdo da horta em massa e, por vezes, de vinho branco da regiao de Portalegre. O invélucro é
tripa natural seca de bovino e suino.

Area Geografica: Feito no distrito de Portalegre.

| O NATUR-AL-CARNES - Agrupamento de Produtores Pecudrios do Norte Alentejano, S. A.




Ficha de Produto

Enchido curado pelo fumo, constituido por aparas de carne ensanguentadas, gorduras e visceras de
porco da raga Alentejana, finamente fragmentadas, adicionadas de sal, alhos secos, pimentao doce
e pimentdo da horta em massa e por vezes, cominhos e vinho branco da regido de Portalegre.

Area Geogrifica: Feito no distrito de Portalegre.

| O NATUR-AL-CARNES - Agrupamento de Produtores Pecuérios do Norte Alentejano, S. A.

WMM%EW@&M

Enchido, curado pelo fumo, em forma de ferradura, com comprimento de 8 a 15 cm e diametro
entre 2 e 4 cm, constituido por gorduras macias obtidas a partir da desmancha de porcos da raca
Alentejana, adicionadas de farinha de trigo (numa relagcdo de cerca de 40% de gordura para 60% de
farinha), sal, 4gua, massa de pimentao e dentes secos de alho. Apresenta cor amarela-alaranjada,
aspeto liso e sem brilho, consisténcia semi-mole a pastosa. Tem um aroma e sabor agradaveis, suave,
com sabor a alho, fumado e uma relagdo doce/salgado equilibrada. A gordura é aromatica, com
sabor agradavel e a textura é pouco fibrosa e muito macia.

Area Geogréfica: Produzida nos concelhos de Alandroal, Borba, Estremoz e Vila Vicosa.

| O APETAL- Agrupamento de Produtores de Enchidos Tradicionais do Alentejo Lda

fnintheiva de Pualalegpe

Enchido, curado pelo fumo, constituido por gorduras frescas de porco da raca Alentejana, em
quantidade nao inferior a 45% de massa total dos ingredientes utilizados e farinha de trigo, adicionadas
de sal, alhos secos, pimenta e pimentao da horta em massa.

Area Geogriafica: A drea de transformacdo das matérias-primas, distrito de Portalegre.

| O NATUR-AL-CARNES - Agrupamento de Produtores Pecudrios do Norte Alentejano, . A.
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lein(ﬂv de Poﬂvdtq/w

Enchido, curado por fumagem, constituido por carne (da perna, espadua, cabega do lombo, barriga,
musculos intercostais e aparas com alguma gordura) e gorduras rijas, isentas de courato, de porco
da raca alentejana, adicionadas de sal, alhos secos pisados, pimentdo doce, pimentao da horta em
massa e, por vezes, vinho branco da regiao de Portalegre.

Area Geogréfica: A drea de transformag3o das matérias-primas, distrito de Portalegre.

| O NATUR-AL-CARNES - Agrupamento de Produtores Pecudrios do Norte Alentejano, S. A.

Lingices o Caice de Gavne o Bato el

Enchido constituido por carne e gorduras rijas obtidos a partir da desmancha de carcacas de porcos
de raga Alentejana, cujos progenitores estejam inscritos no Livro Genealdgico Portugués de Suinos
- Seccdo Raca Alentejana, fumado basicamente com lenha de azinho. Aos pedacos de carne e gordura
sao adicionados, sal, massa de pimentao, alhos secos pisados, vinho branco da regido, cravinho em
po, colorau e pimenta. O invélucro utilizado é tripa natural salgada de suino.

Area Geografica: A drea de produgio de matéria-prima circunscrita aos concelhos de: Abrantes,
Alandroal, Alcacer do Sal, Alcoutim, Aljezur, Aljustrel, Almodovar, Alter do Chao, Alvito, Arraiolos,
Arronches, Avis, Barrancos, Beja, Borba, Campo Maior, Castelo Branco, Castelo de Vide, Castro Marim,
Castro Verde, Chamusca, Coruche, Crato, Cuba, Elvas, Estremoz, Evora, Ferreira do Alentejo, Fronteira,
Gaviao, Grandola, [danha-a-Nova, Lagos, Loulé, Marvao, Mértola, Monchique, Monforte, Montemor-
-0-Novo, Mora, Moura, Mourao, Nisa, Odemira, Ourique, Penamacor, Ponte de Sor, Portalegre, Portel,
Redondo, Reguengos de Monsaraz, Sabugal, Santiago do Cacém, Sardoal, Sao Bras de Alportel, Serpa,
Sines, Silves, Sousel, Tavira, Vendas Novas, Viana do Alentejo, Vidigueira, Vila Velha de Rédao e Vila
Vigosa.

Morcelow de Mgy de poﬂuleq/w

Enchido fumado, constituido basicamente por gorduras (da cabeca, pescoco, barrigas e toucinho)
e sangue de porco da raca Alentejana, adicionados de sal, alhos secos pisados, cominhos, pimentao
e, por vezes, vinho da regido de Portalegre. Como invélucro pode ser utilizada tripa delgada ou tripa
grossa, exclusivamente de porco.

Area Geogrifica: Feita no distrito de Portalegre.

| O NATUR-AL-CARNES - Agrupamento de Produtores Pecuarios do Norte Alentejano, S. A.




Ficha de Produto

Marcele e (s de Palegqre

Enchido tratado por escaldao, constituido basicamente por gorduras (da cabega, pescoco, barrigas
e toucinho) e sangue de porco de raca Alentejana, adicionados de sal, alhos secos pisados, cominhos
e pimentao, e por vezes, vinho branco da regido de Portalegre.

Area Geogrifica: Feita no distrito de Portalegre.

| O NATUR-AL-CARNES - Agrupamento de Produtores Pecudrios do Norte Alentejano, S. A.

Mocela Aﬂ E&WW} ¢ Bobav

Enchido, curado pelo fumo, constituido por carne da faceira, carnes ensanguentadas e gordura
obtidas a partir da desmancha de porcos da Raca Alentejana, adicionadas de sal, agua, massa de
piment3o, dentes secos de alho, sangue e cravinho. E um enchido em forma de ferradura, com
comprimento de 20 a 35 cm e didametro entre 2 e 4 cm, cor negra, aspeto um pPouco rugoso e sem
brilho, consisténcia semi-mole. Ao corte obliquo apresenta cor vermelho-escura. O aroma e sabor
sdo agradaveis, suaves, com sabor a alho, fumado e uma relagdo doce/salgado equilibrada. A gordura
€ aromatica, com sabor agradavel e a textura é pouco fibrosa e razoavelmente macia.

Area Geogréfica: Produzida nos concelhos de Alandroal, Borba, Estremoz e Vila Vicosa.

PMA&EW(’/BOM

Enchido, curado pelo fumo, de forma arredondada, com comprimento de 10 a 25 cm e diametro
entre 8 e 15 cm, constituido por carne (entremeada, cachaco e perna) e gordura obtidas a partir da
desmancha de porcos da Raga Alentejana, adicionadas de sal, agua, massa de pimentdo e dentes
secos de alho. Apresenta cor avermelhada-negra, aspeto rugoso e sem brilho e consisténcia semi-
-rija. Tem um aroma e sabor agradaveis, suave, com sabor a alho, fumado e uma relagdo doce/salgado
equilibrada. A gordura é aromatica, com sabor agraddvel e a textura é pouco fibrosa e razoavelmente
macia.

Area Geogréfica: Produzida nos concelhos de Alandroal, Borba, Estremoz e Vila Vicosa.

| O APETAL- Agrupamento de Produtores de Enchidos Tradicionais do Alentejo, Lda




Enchides e Presunlo

Paicy e Lavibo de Edhenaay  Baber

Enchido fumado, cilindrico, com comprimento de 20 a 45 cm e didametro entre 6 e 10 cm, constituido
pela peca inteira de lombo (eventualmente adicionado de pedagos de gordura macia em quantidade
nao superior a 10%) de porco de raga Alentejana, adicionada de sal, agua, massa de pimentao e
dentes secos de alho. Apresenta cor avermelhada-negra, aspeto liso e sem brilho e consisténcia semi-
-rija. Tem um aroma e sabor agradaveis, suave, com sabor a alho, fumado e uma relagdo doce/salgado
equilibrada.

Area Geografica: Produzida nos concelhos de Alandroal, Borba, Estremoz e Vila Vigosa, no distrito
de Evora.

| O APETAL- Agrupamento de Produtores de Enchidos Tradicionais do Alentejo, Lda

Pricy e Taucitho de Ehenmay  Baben

Ensacado, curado pelo fumo, cilindrico, com comprimento de 20 a 45 cm e diametro entre 6 e 15
cm, constituido pela peca inteira de entremeada de porco da raca Alentejana adicionado de sal, agua,
massa de pimentao e dentes secos de alho. Apresenta uma cor acastanhada clara, aspeto liso e com
brilho e consisténcia semi-rija. Tem um aroma e sabor agradaveis, suave, com sabor a alho, fumado
e uma relagdo doce/salgado equilibrada.

Area Geografica: Produzida nos concelhos de Alandroal, Borba, Estremoz e Vila Vicosa, no distrito
de Evora.

| O APETAL- Agrupamento de Produtores de Enchidos Tradicionais do Alentejo, Lda

Paistho de Pllegre

Enchido fumado, constituido por carne (da perna, da espadua, dos lombinhos e das cabecas de
lombo) e gordura rija, frescas, de porco da raca Alentejana, cortadas em fragmentos de dimensdes
superiores a 2 cm, adicionadas de sal, alhos secos pisados, pimentdo doce e pimentdo da horta em
massa. O invdlucro é a tripa natural seca de porco.

Area Geogrifica: Produzido no distrito de Portalegre.

| O Natur-al-Carnes, Agrupamento de Produtores Pecuarios do Norte Alentejo, S. A.




Ficha de Produto

Puio de Beja
Enchido obtido a partir de carnes do lombo, da perna e da espadua e gordura de porco de raga

Alentejana, numa proporc¢ao de 70-90% de componentes magros para 10-30% de componentes
gordos.

Area Geogréfica: A area geografica de transformacdo, maturacdo, corte e acondicionamento
circunscrita ao concelho de Beja.

(achdeira Browrca de Prlaleqpre

Enchido em forma de ferradura, cilindrico, com um comprimento de até 50 cm e um didmetro de
30 a 50 mm, obtido a partir das miudezas (figado, baco, coracdo e pancreas) e da gordura de porcos
de raga Alentejana, as quais se adiciona sal e, por vezes, alho e cominhos. Tem um aspeto exterior
castanho-escuro a acinzentado brilhante. Ao corte apresenta massa de aspeto marmoreado, de cor
castanha-acinzentada de diversas tonalidades. Tem um sabor suave ou delicado, pouco salgado.

Area Geogriafica: A rea de produc3o, distrito de Portalegre.

| O NATUR-AL-CARNES - Agrupamento de Produtores Pecudrios do Norte Alentejano, S. A.

Preswilo de Bavneso

Presunto (ou pa) obtido a partir da perna de porcos abatidos entre os 16 e 18 meses de idade,
alimentados de forma natural, essencialmente através dos subprodutos da exploragao e dos restos
da alimentacdo da familia. Tem uma cor entre o vermelho-sangue a vermelho-acastanhado, apre-
sentando a gordura uma tonalidade branco-suja. Comercialmente pode apresentar-se inteiro, com
0550, ou em porcoes desossadas (partes ou fatias).

Area Geogrifica: A drea de producdo engloba os concelhos de Boticas, Chaves e Montalegre.

() Associacdo dos Produtores de Fumeiro da Terra Fria Barrosa

o Kiwa Sativa — Unipessoal, Lda.
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Presuil de Melgac

Presunto fumado, cujo formato é obtido por corte comprido e alongado, talhado/aparado em bico
ou em ponta, com courato externo, conservando a extremidade podal-unha. Apresenta-se no
mercado inteiro, fatiado ou em pedacos. A matéria-prima utilizada resulta de pernis frescos de peso
superior a 10 kg, de porcos da raga bisara, explorados em linha pura ou resultantes dos seus cruza-
mentos, do sexo feminino ou masculino, abatidos com o peso vivo de, no minimo, 110 kg e com a
idade minima de 32 semanas.

Area Geogréfica: Circunscrita ao concelho de Melgaco.

() Melgago Rural - Associagdo de Produtores Locais

Q@ Kiwa Sativa— Unipessoal, Lda.

Presunilo de Vinhanis o Presiutlo Bisano de Vinhais

Obtido a partir de perna de porco de raca Bisara, macho ou fémea, inscrito no respetivo Registo
Zootécnico. As pernas sao salgadas e untadas com uma mistura de colorau, azeite de Tras-os-Montes
e/ou banha de porco Bisaro, sendo posteriormente expostas a a¢do pouco intensa e gradual do fumo
de carvalho ou castanho e envelhecidas num processo de cura nao inferior a 12 meses. O peso oscila
entre 12 e 18 kg.

Area Geogrifica: A drea de obtencdo de matérias-primas engloba os concelhos de Alfandega da Fé,
Braganca, Carrazeda de Ansides, Freixo de Espada a Cinta, Macedo de Cavaleiros, Miranda do Douro,
Mirandela, Mogadouro, Torre de Moncorvo, Vila Flor, Vimioso e Vinhais do distrito de Braganca e
concelhos de Alijo, Boticas, Chaves, Mesao Frio, Mondim de Basto, Montalegre, Murga, Régua, Ribeira
de Pena, Sabrosa, Santa Marta de Penaguiao, Valpacos, Vila Pouca de Aguiar e Vila Real do distrito
de Vila Real. A drea geografica de transformacao (obtencdo e maturagdo dos presuntos, corte e
acondicionamento) estd circunscrita aos concelhos de Alfandega da Fé, Braganca, Carrazeda de
Ansides, Freixo de Espada a Cinta, Macedo de Cavaleiros, Mirandela, Miranda do Douro, Mirandela,
Mogadouro, Torre de Moncorvo, Vila Flor, Vimioso e Vinhais.

(' ANCSUB - Associaggo Nacional de Criadores de Suinos da Raca Bisara

Q TRADIGAO E QUALIDADE - Associagio Interprofissional para os produtores Agro-Alimentares Tras-os-Montes




Ficha de Produto

Presuntlo de Samilana dav Senar, Paleler de Sanilaniar dav Senver

Presuntos que provém do porco da raca Alentejana. O Presunto é a perna (membro posterior) e a
Paleta é o ombro (membro anterior). A envolver as massas musculares existe uma cobertura de
gordura.

Area Geogréfica: Produzidos nas freguesias de Santana da Serra, Garvao, Ourique, Pandias, Santa
Luzia e Concei¢do, no municipio de Ourique, no distrito de Beja.

() ACPA - Associagdo de Criadores de Porco Alentejano
Q AGRICERT - Certificagdo de Produtos Alimentares, Lda.

Preswto de Bananees / Paletov de Bamvawrcos

Obtido a partir dos membros posteriores ou anteriores (respetivamente) de porcos de raca Alentejana,
salgados, secos, curados e ndo fumados. O seu peso é superior a 5 kg (presunto) ou a 3 kg (paleta).
O Presunto/Paleta do Alentejo DOP pode ser comercializado inteiro, em pedacos ou fatiado, com
Ou sem 0sso0.

Area Geografica: A drea de criagdo dos porcos engloba a generalidade dos distritos de Beja, Evora
e Portalegre e parte do distrito de Setubal. A drea de transformacgao engloba apenas o concelho de
Barrancos.

O ACPA- Associagdo de Criadores de Porco Alentejano
Q@ AGRICERT- Certificagdo de Produtos Alimentares, Lda.

Presuritedo N, Poldn e Neej

Obtido a partir dos membros posteriores ou anteriores de porcos de raca Alentejana, respetivamente.
O seu peso é superior a 5 kg (presunto) ou a 3,5 kg (paleta). O Presunto/Paleta do Alentejo DOP pode
ser comercializado inteiro, em pedacos ou fatiado, com ou sem osso.

Area Geogriafica: A 4rea de criacdo dos porcos e de produgdo de Presunto/Paleta do Alentejo DOP
engloba a generalidade dos distritos de Beja, Evora e Portalegre e parte dos distritos de Castelo
Branco, Faro, Guarda, Santarém e Setubal.

() ACPA - Associagdo de Criadores de Porco Alentejano
o AGRICERT, Certificagdo de Produtos Alimentares, Lda..

Fonte: DGADR




Meatej

Lista e Prds poy Regiio

Alheira de Barroso - Montalegre (IGP)

Alheira de Mirandela (IGP)

Alheira de Vinhais (IGP)

Chouriga de Carne de Barroso — Montalegre (IGP)
Chouriga de Carne de Melgaco (IGP)

Chourica de Carne de Vinhais / Linguica de Vinhais (IGP)
Chourica de Sangue de Melgaco (IGP)

Chouriga Doce de Vinhais (IGP)

Chourigo Azedo de Vinhais / Azedo de Vinhais / Chourigo de Pdo de Vinhais (IGP)
Chourigo de Abdbora de Barroso - Montalegre (IGP)
Presunto de Barroso (IGP)

Presunto de Melgaco (IGP)

Presunto de Vinhais ou Presunto Bisaro de Vinhais (IGP)
Salpicdo de Barroso-Montalegre (IGP)

Salpicdo de Melgaco (IGP)

Salpicdo de Vinhais (IGP)

Sangueira de Barroso - Montalegre (IGP)

Cacholeira Branca de Portalegre (IGP)

Chourigo de Portalegre (IGP)

Chourigo Mouro de Portalegre (IGP)

Farinheira de Estremoz e Borba (IGP)

Farinheira de Portalegre (IGP)

Linguica de Portalegre (IGP)

Linguica ou Chourigo de Carne do Baixo Alentejo (IGP)
Morcela de Assar de Portalegre (IGP)

Morcela de Cozer de Portalegre (IGP)

Morcela de Estremoz e Borba (IGP)

Paia de Estremoz e Borba (IGP)

Paia de Lombo de Estremoz e Borba (IGP)

Paia de Toucinho de Estremoz e Borba (IGP)

Painho de Portalegre (IGP)

Paio de Beja (IGP)

Presunto de Barrancos / Paleta de Barrancos (DOP)
Presunto de Santana da Serra, Paleta de Santana da Serra (IGP)
Presunto do Alentejo, Paleta do Alentejo (DOP)

Enchides e Presunlo
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Descubra mais sobre este e outros produtos em
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